
 

 
 
Пресс-релиз                                          13.04.2023 
 

Грядка без земли, или Как студенты ЯГСХА учились выращивать солод у экспертов 
«Балтики» 

 
Ярославскую государственную сельскохозяйственную академию (ЯГСХА) и компанию 
«Балтика» связывает не один год партнерства в рамках программ производственных 
практик и трудоустройства выпускников. В апреле ребята изучали процесс соложения 
зерна с экспертами «Балтики» в режиме реального времени, на площадке пивоварни 
«Ярпиво».  

 
Русская пословица не зря говорит, что лучше один раз увидеть, чем сто раз услышать. Эксперты 
«Балтики» с удовольствием делятся со студентами знаниями и опытом в рамках программы 
учебного плана профильного вуза. В апреле студенты собрались на пивоварне, чтобы детально 
изучить процессы, касающиеся выращивания и обработки пивоваренного ячменя и соложения 

зерна. Цель взаимодействия — помочь студентам изучить свою будущую специальность и получить 
больше информации о «Балтике» как потенциальном работодателе.  

 
На солодовенном производстве ребят встретил ведущий технолог Денис Яковлев, который начал 
рассказ c собственной агропрограммы «Балтики».  Ребята с интересом слушали, как специалисты 
компании в области агротехнологий помогают фермерам диагностировать состояние почв, 
испытывают инновационные технологии вспашки для снижения уровня выделяемых углекислого и 
парниковых газов, рекомендуют качественные средства защиты растений и удобрения со 
сниженным содержанием азота. Казалось бы, это далеко от пивоварения и производства солода, 

но погружение в сельское хозяйство необходимо всем, кто хочет производить качественный и 
безопасный солод и варить хорошее пиво. Солод – это базовый компонент пива, во многом 
определяющий его вкус. «Балтика» использует в производстве только российское зерно.  
 
Вместе с экспертом ребята прошли и посмотрели все этапы соложения пивоваренного ячменя и его 
обработки. Познакомившись с производством и оборудованием, студенты уже не удивлялись 

отсутствию земли на солодорастительной грядке: создать условия для проращивания можно с 

помощью вентиляции увлажненным воздухом и ворошением ячменя. Ни один вопрос студентов не 
остался без ответа.  
 
HR-менеджер филиала «Пивзавод «Ярпиво» Екатерина Земцова заметила: «Очень радует 
заинтересованность сегодняшних студентов в таких практических занятиях и их активное участие 
в дискуссиях, готовность задавать вопросы и вместе с экспертами находить ответы. Ярославская 

сельскохозяйственная академия — источник кадров для «Балтики». Хочу поблагодарить 
профессорско-преподавательский состав ЯГСХА за серьезную профессиональную подготовку и 
большую вовлеченность выпускников. Мы рады продолжать наше сотрудничество, ждем 
перспективных выпускников на нашем заводе». 
 
Доцент кафедры «Технология производства и переработки сельскохозяйственной 
продукции» ЯГСХА, к.с.х.н., Марина Сенченко: 

«Замечательно, что есть возможность объединить теоретические знания, получаемые в вузе, с 
практическими прикладными знаниями, получаемыми в процессе работы на производстве. 
Молодые специалисты погружаются в профессию на таких занятиях, задают интересующие 

вопросы, определяют для себя значимость и перспективность. Морально настраивают себя на 
рабочий процесс, что сложно сделать в аудитории на теоретических лекциях. Мы благодарны 
специалистам компании «Балтика», что они выделяют время для общения со студентами». 

 
*** 

ООО «Пивоваренная компания «Балтика» — один из крупнейших производителей товаров повседневного 
спроса в России. Портфель компании включает 40 пивных национальных и региональных брендов («Балтика», 
Tuborg, Garage, «Арсенальное» и другие) и 2 непивных бренда: энергетический напиток Flash Up и квас 
«Хлебный край».  Компания управляет 8 заводами в России. ООО «Пивоваренная компания «Балтика» — 
ведущий экспортер российского пива. Благодаря качеству мирового уровня бренды компании удостоены более 
700 российских и международных наград на профессиональных и потребительских конкурсах. 

За дополнительной информацией просьба обращаться: 

Пивоваренная компания «Балтика»  

Светлана Воронина 

Моб: +7 (903) 825 2363 

voronina_ss@baltika.com 

https://corporate.baltika.ru/media/54325/press-reliz_rossiyskiye-fermery-vyrastili-dlya-baltiki-300-000-tonn-pivovarennogo-yachmenya.pdf?ysclid=lgep6u8uh5564428441
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